
THERMOMÈTRE ALIMENTAIRE NUMÉRIQUE
INFORMATIONS DE SÉCURITÉ
Veuillez lire et comprendre l'intégralité de ce manuel avant d'essayer 
d'assembler, d'utiliser ou d'installer le produit.

CARACTÉRISTIQUES
• Affichage numérique LCD rétro-éclairé
• Échelle de température °C/°F
• Sonde en acier inoxydable repliable
• Format de poche compact

BEDIENINGSELEMENTEN
• Bouton ON/OFF
• Sonde de déverrouillage manuel
• Bouton de sélection °C/°F (à côté du compartiment à piles)
• Bouton HOLD-Bouton START/STOP
• Bouton de comptage des heures
• Bouton de comptage des minutes

INSTRUCTIONS D'UTILISATION 
INSTALLATION DE LA BATTERIE
1. Retirez le couvercle de la pile à l'arrière du thermomètre.
2. Insérer une pile AAA 1,5V (non fournie) comme indiqué 

par les symboles de polarité (+/-). Voir Fig. C.
3. Remettre le couvercle de la pile en place.

AFFICHAGE DE LA TEMPÉRATURE EN °C/ °F
Le commutateur °C/°F se trouve à côté de l'emplacement de la pile. 
Faites glisser le commutateur pour sélectionner l'échelle de température 
Fahrenheit ou Celsius. Voir Fig. C.

MISE SOUS TENSION/HORS TENSION
Le bouton d'alimentation se trouve sur le côté droit du thermomètre.
Faites glisser l'interrupteur en position "ON" pour allumer le thermomètre.
Lorsqu'il n'est pas utilisé, faites-le glisser en position "OFF".

THERMOMÈTRE

ATTENTION
1. Ne pas laisser l'appareil dans le four ou sur le gril pendant la cuisson. Ne pas mettre au lave-vaisselle. 

Ne pas utiliser au micro-ondes.
2. Manipuler avec précaution. La sonde du thermomètre peut devenir chaude pendant l'utilisation.
3. Retirer la pile si le thermomètre n'est pas utilisé pendant une longue période.
4. Risque de brûlure chimique. Tenir la pile hors de portée des enfants. La pile doit être mise au rebut de manière appropriée. 

Même usagée, la pile peut provoquer des blessures.
5. Fermez toujours complètement le compartiment de la batterie. Si le compartiment de la batterie ne se ferme pas correctement, 

arrêtez d'utiliser le produit, retirez la batterie et tenez-la hors de portée des enfants.

ENTRETIEN ET MAINTENANCE
Lavez la sonde à viande à la main UNIQUEMENT avec du savon doux et de l'eau chaude.
Rincez abondamment. Sécher complètement avec un chiffon doux.

VERWIJDERING
 Protection de l'environnement
 Les appareils électriques hors d'usage sont recyclables et ne doivent pas être jetés dans les ordures ménagères ! 
 Veuillez nous aider activement à préserver les ressources et à protéger l'environnement en rapportant cet appareil 
 aux centres de collecte.
 Ne jetez pas vos piles usagées, vos piles au nickel-hydrure métallique, vos piles rechargeables, vos piles rondes ou vos 
 piles de démarrage avec vos ordures ménagères.Déposez-les dans un centre de collecte ou d'élimination approprié.

GARANTIE
Une garantie légale s'applique à ce produit. Les dommages causés par un traitement ou une utilisation incorrects, par un 
placement ou un stockage erroné, par un raccordement ou une installation incorrects, ainsi que par la force ou d'autres 
influences extérieures ne sont pas couverts par cette garantie. Nous recommandons de lire attentivement le mode d'emploi car
il contient des informations importantes.

Remarque :
1. Si ce produit ne fonctionne pas correctement, veuillez d'abord vérifier s'il n'y a pas d'autres raisons, par exemple, pour les 

appareils électriques, une interruption de l'alimentation électrique ou, en général, une mauvaise manipulation.
2. Veuillez noter que, dans la mesure du possible, les documents suivants ou d'autres informations doivent être fournis avec 

votre produit défectueux :
- la facture d'achat
- Description du modèle/Type/Marque
- Décrivez le défaut et le problème de la manière la plus détaillée possible.

En cas de demande de garantie ou de défaut, veuillez contacter le vendeur.
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1. Retirez le couvercle de la pile et insérez la pile au dos du thermomètre et 

sélectionnez °C/°F à côté du compartiment de la pile pour l'échelle de température
souhaitée. Remettez le couvercle de la pile en place.

2. Glisser l'interrupteur sur "ON" sur le côté droit du thermomètre.
3. Déployer complètement la sonde à la main.
4. Retirez la viande ou la volaille du four et insérez la pointe de la sonde dans la partie 

la plus épaisse de la viande ou de la volaille, mais sans contact avec l'os ou le 
cartilage. Voir Fig. B.

5. Lorsque la température est stable, appuyez sur "HOLD" pour verrouiller la température 
à l'écran ("HOLD" apparaît à l'écran). Retirez le thermomètre pour vérifier si la 
température souhaitée est atteinte. Si ce n'est pas le cas, replacez la viande ou la 
volaille dans le four et appuyez à nouveau sur la touche "HOLD" pour libérer la 
température verrouillée et afficher la température actuelle ("HOLD" disparaît de l'écran). 
Répétez les étapes ci-dessus jusqu'à ce que la température souhaitée soit atteinte.

6. Compte à rebours ou compte à rebours de la minuterie : Pour 
démarrer un compte à rebours, sans régler de durée, appuyez 
sur 

▲

/■ pour démarrer à zéro. Le compte à rebours s'effectuera 
jusqu'à 99 heures et 59 minutes. Pour régler un compte à rebours, 
appuyez sur +H pour régler les heures et sur +M pour régler les 
minutes de l'heure affichée. Maintenez la touche +H ou +M 
enfoncée pour augmenter rapidement la durée affichée. Pour 
commencer le compte à rebours, appuyez sur 

▲

/■ lorsque vous 
commencez à cuisiner. Lorsque le compte à rebours est terminé, 
le thermomètre émet un bip et l'écran LCD se met à clignoter. Pour interrompre le minuteur pendant un compte à rebours ou un 
décompte, appuyez sur +M et + H pour le remettre à zéro.

7. Faites glisser l'interrupteur sur "OFF" pour préserver l'autonomie de la batterie lorsque vous avez fini de cuisiner.
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Il clignote au début d'un compte à rebours ou d'un décompte.


